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Antipasti
Polpo costiera €18

polpo in salsa anticuchera/burro di aglio /salsa de huancaina, insalatina di stagione e chips quinoa 
in acqua di polpo

7-9-6-4

Tartare di manzo €18
carne abbattuto con gel tuorlo di uova/salsa senape/cipolla agrodolce e scrambler salato

1-3-10-12-7

Bis di mare €20
tartare salmone con salsa avocado/lime /chips di salmone
tartare di tonno con mela verde/chutney di clementine.

4

Ceviche criollo €19
pesce di stagione/leche di tigre di peperoncino/perla di patate americana/cipolla/chips di maiz/ 

choClo peruviano/ gel di peperoncino/ fritto di calamari.
4-1-9

Donuts dove sei? €17
Bacala mantecato / gel sedano/salsa di nero di seppia/coulis di pomodoro.

4-1-9-7-3

Carpaccio di carne salsata €15
manzo marinato 72 ore/salsa di senape/gel sedano/insalatina di Finocchio/carote/pomodorini

10-9

Insalata di quinoa in due consistenze €16
quinoa/piselli/carote/pomodorini gialli/pomodorini rosso/ ricotta di mandorle/ salsa di basilico

8

tutti i prodotti arrivati freschi sono stati surgelati all’origine o congelati in loco mediante abbattitore rapido di temperatura.
Per maggior informazione e per la lista degli allergeni rivolgersi al personale di sala, un nostro responsabile è a vostra disposizione per fornire ogni sopporto o 
informazione aggiuntiva.



Primi
Spaghetti alla vongole veraci €17

spaghetti Gragnano/ vongole veraci/olio al prezzemolo/olio all’aglio
4-12-1-13

Risotto allo zafferano €15
riso carnaroli/zafferano/grana/porrcor di grana

7-9-12

Taglioni agli scampi e olio di basilico €20
Taglioni fatto in casa /salsa di pomodorini/crudo di scampi/olio di basilico

1-2-3-4-9-12

Ravioli di pesce con distretto alla mediterranea 
e olio prezzemolo, pomodorini confit €22
ravioli fatto in casa/pesce di stagione/salsa mediterranea

1-3-4-9-12

Spaghetti cacio pepe €15
Spaghetti Gragnano/pecorino/grana/pepe

1-7

Ravioli ripieno di caponata con margarina, 
salvia e ricotta di mandorle €18

Ravioli fatto in casa/caponata siciliana/ricotta di mandorle
1-3-8-9

Spaghetti aglio olio e peperoncino a nostra maniera €13
Spaghetti Gragnano/pepe/gel di prezzemolo/ olio all’aglio/gel di peperoncino

1-4

tutti i prodotti arrivati freschi sono stati surgelati all’origine o congelati in loco mediante abbattitore rapido di temperatura.
Per maggior informazione e per la lista degli allergeni rivolgersi al personale di sala, un nostro responsabile è a vostra disposizione per fornire ogni sopporto o 
informazione aggiuntiva.



Secondi
Salmone alla brace €25

insalatina di quinoa e verdura e salsa di vino bianco e rucola
4-9-12

Fritto di pesce misto €20 
Calamari/gamberi/polpo servita maionese alla senape, salsa chimichuri

1-2-4-10

Diaframma usa alla brace 250gr €35
patate baby arrostiti al burro all’aglio e chimichuri al peperoncino

7-9-12

RICCIOLA alla brace €30
salsa allo macchio/polvere olive nere/insalata di finocchio/ olio al prezzemolo

4-9-12

La nostra milanese 350 GR €38
Classica servita con rucola e pomodoro datterino

1-3-12

Filetto di manzo €34
Cotta alla brace con suo fondo e giardiniera di verdura

9-12

Finto filetto di melanzane €23
ristretto della sua acqua e patate novelle arrostito

1

tutti i prodotti arrivati freschi sono stati surgelati all’origine o congelati in loco mediante abbattitore rapido di temperatura.
Per maggior informazione e per la lista degli allergeni rivolgersi al personale di sala, un nostro responsabile è a vostra disposizione per fornire ogni sopporto o 
informazione aggiuntiva.



Dolci
Tiramisù €9

savoiardo fatta in casa, crema al mascarpone, caffè e terra di cacao amaro
1-3-7

Tarte tatin con gelato alla vaniglia fatto in casa €10
Sfoglia/mela caramellata e gelato alla vaniglia

1-3-7

Cheesecake €8
scomposta e salsa di frutti di bosco

1-7

Latte miele €10
pan di spagna marinata con tre tipi di latte con gel di frutti di bosco

e gel di limone
1-3-7

La dama gialla €8
Panna cotta di banana e ricotta e panna cotta di cioccolato fondete

7-1

tutti i prodotti arrivati freschi sono stati surgelati all’origine o congelati in loco mediante abbattitore rapido di temperatura.
Per maggior informazione e per la lista degli allergeni rivolgersi al personale di sala, un nostro responsabile è a vostra disposizione per fornire ogni sopporto o 
informazione aggiuntiva.



Birra
Alla spina

BIRRA BUDWEISER BUDVAR €6
Colore biondo dorato, in stile Lager, la Budweiser Budvar Original

presenta un gusto deciso, pieno, armonioso, rinfrescante e perfettamente equilibrato
Alc. 5,0% Vol.

BIRRA ACME BENNY” S PARTY (Artigianale) €8
l'antichissima birra tedesca, salata, quasi eretica per i rigorosi standard germanici sulla purezza. In 
bocca le note salate sono ben percepite, come del resto quelle acidule con un finale piacevolmente 

citrico
Alc. 5,0% Vol.

BIRRA ACME SHINING (Artigianale) €8
Double-Dry-Hoppened New England IPA, si contraddistingue per una massiccia luppolatura, che le 

conferisce notevoli sentori di frutta tropicale, con un aspetto velato, morbido e cremoso
Alc. 6,0% Vol.

bottiglie
BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA €6

BIRRA FORST 1857 €6
BIRRA ARTIGIANALE SALLY STOUT €9

Inglese scura e oscura. Sa sorprenderti già al primo sorso. Corposa e cremosa, con un finale tutto 
cioccolato e caffè

BIRRA ARTGIANALE MORGANA GLUTEN FREE €9
Dal colore ambrato chiaro e con un esuberante cappello di fine schiuma bianca, al naso sprigiona i 

classici profumi dello stile, con decise note agrumate di arancio e pompelmo. Beverina, fresca, 
amara al punto giusto, piacevolmente fruttata.



Bevande
CAFFÈ ILLY €2

CAPUCCINO €2.50

CAFFÈ DECAFFEINATO €2.50

ORZO €2.50

GINSENG €2.50

ACQUA NATURALE/ ACQUA FRIZANTE 0.50CL €3

CALICI DI VINO €7

BEBITA 0.33 CL €5

ACQUA DI ASPORTO €1.5

SUCCHI DI FRUTA €5

AMARI DOPO CENA €5

DESTILLATI PREMIUM DOPO CENA €8



Lista ingredienti allergizzanti
1.

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
2.

Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.

Uova e prodotti a base di uova
4.

Pesce e prodotti a base di pesce
5.

Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.

Soia e prodotti a base di soia
7.

Latte e prodotti a base di latte
8.

Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del brasile, 
pistacchi, noci macadamia)

9.
Sedano e prodotti a base di sedano

10.
Senape e prodotti a base di senape

11.
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

12.
Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg

13.
Lupini e prodotti a base di lupini

14.
Molluschi e prodotti a base di molluschi

* i prezzi sono espressi in €
* il coperto 2,50


