
Menu Aziendale



PROPOSTA DA €50 A PERSONA

ENTRÉE
Finto lampone di caponata siciliana con crumble di caponata

ANTIPASTO
Carpaccio di carne salada con gel di sedano e insalatina estiva

PRIMI PIATTI
Caramelle con scamorza e radicchio in salsa mediterranea e pomodorini canditi

SECONDO
Pollo a doppia cottura in salsa di arancia con topinambur e il suo fondo

DOLCE
Tiramisù



PROPOSTA DA €70 A PERSONA

CALICE DI BENVENUTO
Calice di benvenuto con caviale di Campari

ENTRÉE
Finto lampone di caponata siciliana con crumble di caponata

ANTIPASTO
Tartare di manzo con gel di senape, salsa all'uovo e crumble salato

PRIMI PIATTI
Risotto allo zafferano con croccante di Grana

SECONDO
Controfiletto alla brace con giardiniera di verdure

DOLCE
Latte e miele con gel di limone e frutti di bosco

BEVANDE
Acqua e caffè

1 bottiglia di vino rosso ogni 5 persone



PROPOSTA DA €80 A PERSONA
CALICE DI BENVENUTO

Calice di benvenuto con caviale di Campari

ENTRÉE
Finto lampone di caponata siciliana con crumble di caponata

ANTIPASTO
Donut di baccalà mantecato alla vicentina con coulis di pomodoro, gel di sedano 

e salsa al nero di seppia
oppure

Ceviche criollo (peruviano)

PRIMI PIATTI
Ravioli di pesce con salsa mediterranea, olio al prezzemolo e pomodorini confit

(ravioli fatti in casa)
oppure

Risotto con cime di rapa e frutti di mare con gel di limone

SECONDO
Ricciola alla brace con maionese calda di pesce e topinambur croccante

oppure
Diaframma alla brace con patate baby al burro

DOLCE
Tarte Tatin con gelato alla crema

BEVANDE
Acqua e caffè

1 bottiglia di vino rosso o bianco ogni 5 persone



MENU SENZA GLUTINE E LATTOSIO - €60 A PERSONA

ENTRÉE
Finto lampone di caponata siciliana con crumble di caponata

ANTIPASTO
Insalatina di quinoa con ricotta di mandorle

oppure
Carpaccio di carne salada con gel di sedano e insalatina estiva

PRIMI PIATTI
Pennette senza glutine con ricciola, pomodorini freschi, melanzane e menta

oppure
Spaghetti senza glutine alle vongole con olio al prezzemolo

SECONDO
Finto filetto di melanzane con baby verdure arrostite

DOLCE
Sorbetto alla fragola o al mango



MENU VEGETARIANO - €60 A PERSONA

ANTIPASTO
Insalatina di quinoa con ricotta di mandorle

PRIMI PIATTI
Ravioli di caponata all’olio d'oliva e rosmarino con ricotta di mandorle

SECONDO
Finto filetto di melanzane con baby verdure arrostite

DOLCE
Sorbetto alla fragola o al mango

BEVANDE
Acqua e caffè

Il ristorante FININFONDO richiede un acconto del 20% dell’importo totale.


